SEIT 1794

ESEKE-ASSHOR,

LANDGASTHAUS MIT HOTEL
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Giesken Omas Festtagssuppe — 7,50

Rinderkraftbrihe | KIoRchen | Gemiise | Eierstich .
Tolle-Knolle-Salat — 15,50 =
frische Salate | Kartoffeltaschen mit Krauter-Frischkasefullung |

Asshorns Dressing | Kartoffelcreme | Baguette

Shared-Space-Teller — 18,50
Gefllgelbrustfilet vom Grill | Cocktailfrichte | Asshorns Currysauce | Reistimbale

Jagerschnitzel — 19,50
Champignon-Rahmsauce | Pommes frites

Bohmter Griinkohlteller — 19,50
Kasseler | zweierlei Kohlwurst | Bratkartoffeln

Jagertopf — 27,50
Wildedelgulasch vom Hirsch | Schokoladensauce | Pilze |Butterspatzle | Preiselbeerbirne

Asshorns Landhausburger — 19,50
Angus-Beef | Eisbergsalat | Tomate | Gurke | Schmorzwiebeln | Bacon | Gouda |
Pommes frites | Salatbeilage

Bohmter Ratsherrenteller — 24,00
Steaks vom Rind und Schwein | Champignons | Sauce Hollandaise |
Bratkartoffeln | Speckbohnchen

Wintercurry — 15,50
Butternusskurbis | Paprika | Edamame | Kokos-Erdnuss-Sauce | Basmatireis
optional dazu: drei gebratene Riesengarnelen + 7,50

Wittlager Kartoffelplate: Unsere regionale Antwort auf Pizza:
geriebene Kartoffeln mit Ei und Gries, in der Pfanne gebraten, mit einer Frischkdse-Quark-
Creme bestrichen, mit lauter Leckereien belegt und zum Schluss mit Kase gratiniert:
* Wittlager Kartoffelplate ,Bolbec” — 15,50
Birnenspalten | gebackener Ziegenkase | Rucola

..und dazu ein kleiner Beilagensalat in unserem beliebten Apfel-Vinaigrette-Dressing — 5,50




